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Ny ledning pa Kumla Herrgard

Mikael Ekermo och Jonas Dahlberg
Under tre och ett halvt ar har vi fatt glidjas at Anette
Lofgrens glada skratt och hirligt goda mat i den
fantastiska miljon pa Kumla Herrgard. Anette har
salt sin verksamhet, men lugn kira matdyrkare,
krogen ar nu uppkopt av tva koksmistare med me-
riter som heter duga.

Koksmistare fran kind konferensanliggning
Mikael Ekermo och Jonas Dahlberg kommer ndrmast fran
Skogshem & Wijk, konferensanldggning pa Liding6. De
bada kollegorna hade dar var sitt kok, men har sedan en
tid tillbaka letat efter en egen krog. Kumla Herrgard
motsvarade till fullo deras férvantningar.

Utbildning och meriter

 Med vissa mellanspel har de sedan dess féljts t genom

aren. Tillsammans drev de en lunchrestaurang i Gron-
dal darifran de sedan blev headhuntade till konferens-
anléggningen Skoghem & Wijk.

Mikael &r en téavlingsménniska och har praktiserat en
hel del utomlands. Redan under studietiden tavlade han
s& ofta han kom at och vann ocksa en del tavlingar, dar-
efter var han en av deltagarna i Juniorkocklandslaget
som fick ta emot OS-guldet 1996. Den 24 mars i ar vann
Mikael den prestigefyllda tavlingen Copper Skillet dar
han i finalen fick representera Sveriges farger i Colora-
do Springs USA. Det har aven blivit en hel del praktik
utomlands fér de 25 000 kronor han mottog som Sveri-
ges Basta Bords kockstipendiat.

Jonas jobbade direkt efter skolan en del i USA men &ven
héar i Sverige pa restauranger vid olika skidanldggningar.
Under sju ar var han anstélld pa Hamnkrogen i Vax-
holm, fé6rst som kock men avancerade sedan till koks-
mastare.

Husmanskost med arstidens ravaror

Tillsammans utgér de ett utmarkt par med kénsla for
god mat, vackra upplaggningar och som framfor allt var-
nar om husmanskosten.

-Ravarorna ar viktiga, sdger Jonas. De svenska arsti-
derna forser oss med de basta ravarorna. Kott, fisk, gron-
saker, frukt. Allt detta smakar som béast nar de finns
har i Sverige. Da satter vi ihop finfina menyer. Skogen
ar nu full av trattkantareller som till Fars Dag blir en
harligt kramig trattkantarellsoppa. Lunchmenyerna ar
viktiga. Den ska besta av sdsongens basta ravaror med
fyra staende ratter och en ratt som byts ut varje dag.
Hall utkik pa var hemsida, www.kumlaherrgard.se, dar
man kan se vad som hénder nu under hostens alla helg-
dagar.

Traditionellt julbord med specialiteter

Till jul dukas det upp med ett traditionellt smoérgasbord
dar kvaliteten ar det viktigaste. Jonas gor en specialitet
med langkal och Mikael dlskar lutfisk och den kommer
att bli ett hopkok med det basta fran olika delar av
Sverige. Nygjord fran koket ska den varal

Fira fodelsedagen pa Kumla Herrgard!

— Vi kommer att satsa en hel del pa var festvaning, be-
rattar Mikael. Lordagarna ar som tidigare reserverade
for er som vill ha en storre fest, men vi vill garna vara
flexibla och ta emot bestidllningar pa festarrangemang
till vilken veckodag som helst. De finns ju faktiskt de
som fyller ar pa& en tisdag och vill bjuda sina narmaste
och vénner pa en hérlig méaltid. Ar man en liten grupp
kan man fa vara i var mysiga herrgardskallare.

Nya kockar — gamla traditioner

Det ar alltid spannande med nya kockar och vi tror att
med de meriter vara nya dgare har kommer vi som &r
vana vid den goda maten pa Kumla Herrgard fortsatta
med att ata vara luncher, bjuda familjen pa séndags-
brunch och fira dop, bréllop och fédelsedagar héar.

Anette sadlar om?

Men Anette da? Vad
har hon pa lut? Jo,
forst en vilopaus
efter de hektiska
aren pa Kumla
Herrgard och i den
pausen ingar att
ateruppta de hob-
bies hon inte hun-
nit med. En konst-
nérlig adra finns
och som gammal
buggtrdnare har
hon tagit upp dansen igen — men nu ar det salsa som
galler . . .
— Jag kénner mig nyinspirerad och mogen att ta ett nytt
andetag, sager Anette. Jag vill ocksa tacka alla de géas-
ter jag har lart kdnna har. Kanske kommer vi att métas
igen. Det har varit en fantastisk tid! Féormodligen kom-
mer jag igen inom branschen, men da kommer det med
sakerhet att handla om vin . . .
Mer &n sa vill Anette inte sdga och vi far val se vad som
hander. Vi 6nskar alla henne lycka till och likasa de
bada koksméstarna som nu tar over.

Text och bild: Barbro Asby

www.stilbild.se




