Kvinnorna tar éver Kumla Herrgard

Den 1 maj fick verksamheten pa Kumla Herrgard nya dgare. Herrgarden skall drivas vidare med samma
kvalitet och service som under Michael Ekermos och Micael Rodlings tid. Men pa sikt kommer en del nya
temakvillar att introduceras. De nya dgarna har rotter i Georgien och heter Lela Nozadze och Khatuna
Gusterman. Vi hilsar dem vilkomna och ser fram mot en spinnande sommar och host.

De nya dgarna Lela Nozadze till vinster och Khatuna Gusterman hdlsar oss vilkomna till Kumla Herrgard.

— Var mélsittning 4r att driva Kumla
Herrgard vidare i en avspdnd svensk
miljo for vara kunder, med god mat, i hog
kvalité, konferenser, moten, samvaro och
festevenemang med kénsla for kultur och
tradition. Med vér bakgrund fran Geor-
gien vill vi givetvis dven bjuda pa fina
teman hemifran, men grunden &r det som
skapats under de tidigare framgangsrika
krogarna, séger Lela Nozadaze till Tyreso
Tidning.

Vad har ni for bakgrund och hur ham-
nade ni hér, fragar Lasse Ekendahl
medan Kjell Fridlund antecknar?

— Jag, Lela, har varit i Sverige i 10 ar
nu. Jag har géstforskat pA KTH i 7 ér,
inom tal, musik och horsel samt arbetat
med dataprogrammering och sprakliga
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handikapp. Min kompanjon Khatuna
Gusterman har jag ként i fem ar.

— Jag, Khatuna, kom hit f6r 5 ar sedan.
Jag har varit ldrare i kemi och biologi
samt tidigare varit chef for en sportaffar
i Georgien. Jag kom hit till Sverige for att
arbeta. Jag har arbetat pa Hotell Diplomat
pa Strandvigen pa Ostermalm och verkat
som kvillsvardinna, kock, guide mm.

— Det hdr med restaurang och konfe-
rens har varit en drém som vi nu kunnat
forverkliga. Vi bor med vara familjer
pa Sédermalm och vi har letat i ca 3 ar
efter ett sddant hir lampligt stille att
kunna forverkliga vara drommar pa. Vi
har tidigare engagerat oss via en ideell
forening med georgiska kvillar och med
utvecklingsstorda barn. Vi har i samar-
bete med Svenska hjdlpmedelsinstitutet,

Karolinska, KTH, Likare och Tekniker
arbetat ideellt med roelsehindrade och
horselskadade barn 1 Georgien.

Det hédr med restaurang och mat har
tidigare varit var hobby. Vi satsar pa hog
kvalitet och vi kommer att forbéttra dér
det gar — absolut inte forsdmra. Vi kom-
mer att satsa pa bra fiskrétter och dven pa
bra lammrétter, sdger Lela.

Nu forsvinner de tidigare erfarna dgarna,
men tre medarbetare stannar kvar, Robert
Gabert, och Joel Enmark i koket och
Alexandra Grins serverar. Detta borgar
for fortsatt hog kvalité, far vi hoppas.
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